Vini, Birre, Cocktails & Aperitivo Dolce

PROSECCO DI VENEZIA 75cl "Champagne Italien" 26 € S TIRAMISU TRADITIONNEL réalisé a I'amaretto 7€ *
LAMBRUSCO ROUGE Emilia Romagna 19 € =3 . ,
Pétillant arémes fruités 75 cl é PANNA COTTA fruits rouges, miel ou chocolat 55€
PINOT GRICIO 75cl 18 € 2 PIZZETTA créme et pralines fondues, sucre glace 7€
i~ Y ®
Emilia Gricio Di Ca_stanove (blanc) 2 TIRAMISU glacé en verrine 55€
NEGROAMARO vin rouge 75cl 22 € ®
Région des Pouilles culture BIO o CAFE OU THE GOURMAND 6,5 € ]_IA 1 d P . 1
MAGUELONE Chéteau de la Selve 75cl 19 € E te 1€r u 12241010
Vin rosé BIO d'Ardeche saveurs d'été CAFE espresso 2€
VERRE OU POT LYONNAIS 12cl / 46c¢l DECA 22€
Viognier, Cétes du Rhéne ou Cotes de Provence 3€/ 9€
) ¢ COUPE DE PROSECCO 5 THE, INFUSION, VERVEINE 3€
COUPE DE LAMBRUSCO 5€ LIMONCELLO ou GRAPPA  5cl 5€ * Y % *
ANTONIANA SCUDATA : blonde 33cl 5€ oo - Lyon Confluence -
ANTONIANA MARETHIARO : agrumes 33cl 5€
ANTONIANA Al TAIDI : blanche 33cl 5€ : : w»g_}gg %@_(éw
PRESSION 1664 25 ¢l / 33cl / 50cl 3€/4€/5€ Ge]'at]' & Sorbett]'
KIR MAISON prosecco, creme de cassis 6 € *
%K SPRITZ ROYAL aperol & prosecco, 7,5 €
SPRITZ de L'ATELIER fraioli & prosecco, 7,5€ Caramel beurre salé - Stracciatella
MOJITO sucre de canne et menthe fraiche, citron vert, 7,5€ Chocolat - Vanille

Coco - Fraise
Noisette - Limoncello

Rhum et eau gazeuse

UOIJISPOL DAR JBLILIOSUOD B ‘gues el Jnod xnasabuep 1sa |009[e,p SNge,T

RICARD / WHISKY 4 CL 35€/6€ Pistaghe - lpampllaemousse
= "' 2

MARTNI, CAMPARI ou MARSALA amendes 8 CL 6 € )4 posiies S ele CHatee ppate est picoaece dans rotee alelier selore
GALVANINA 35€ AN i - : ELLI - de soja. séleclivnnées les meillewss mouling
Citron, Orange, Pamplemousse, Cola, limonade, péche (non gazeux) * ,Ge me”' Composez votre COLIpE glacee GEM s, /@W/ ;

JUS DE FRUITS Ananas, fraise ou tomate 2,5€ ";*":’ = N & alle.

COCA-COLA ou PERRIER 32€ - L e 3€/Boule
SAN PELLEGRINO 50 ¢l /100 cl 35€/49€ ” T Supplément chantilly 1 €
VITTEL 100 cl 4,5€

AntlpaStl A partager pour laperitif

BUFALA TRICOLORE ( 2 pers ) 12 € Alcools : TVA 20% Fait maison

Prix nets et service compris

CALZONE DES ROIS ( 2/4 pers) 14 €
1 Limoncello offert a celui ou celle qui trouve la feve. Boissons et restaurant : TVA 10%




Pizze
MOZZA 9€
Sauce tomate, mozzarella, origan
NAPOLITANA 181G
Sauce tomate, mozzarella, filets d'anchois, capres, olives noires
PROSCUITTO FUNGHI 13 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons *
de Paris et origan
QUATTRO FORMAGGI 13 €
Sauce tomate, mozzarella, chévre, gorgonzola, parmesan grillé
CAPRISIOSA 14 €

Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons de Paris,
poivrons grillés, oeuf, origan

MARGUERITA 13 €
Sauce tomate, mozzarella di bufala, feuille de basilic, olives noires

RS

* COLORE
Créme et pesto, mozzarella, tomates cerises marinées, bille de

mozzarella, speck

TARTUFFO FUNGHI
Créme, mozzarella et bufala, jambon blanc a la truffe,
champignons volvare, roquette

ARRABBIATA

Sauce tomate, mozzarella, SChiacciata picante grili¢ a I'ail,

oignons rouges croquants

MEXICANA
Sauce tomate et barbecue, mozzarella, viande hachée
poivrons grillés, oignons rouges et chorizo

SALMONE
Créme de citrons confits au gingembre, mozzarella,
saumon fumé, buffla a I'aneth et courgettes

CONTADINA
Créme, mozzarella, fontina, petits lardons fumés, oeuf, petits
oignons croustillants, origan

Prix nets et service compris

VEGETARIANA
Sauce tomate, mozzarella, duo de champignons, aubergines
et poivrons grillées.

PARMA
Sauce tomate, mozzarella, jambon cru de Parme, copeaux
de parmesan, origan

POLLO PESTO
Sauce tomate, mozzarella, blancs de poulet rétis enrobés de
pesto, pignons de pin

PARMIGGIANA

parmesan, aubergines, ail et ciboulette

MIELE
Créme, mozzarella, chévre, miel, noix et roquette

AVOCADO

Créme d'avocats, mozzarella, chorizo grillés au parmesan, petits

oignons croustillants

SUPREMO 16 €
Sauce tomate, mozzarella et bufala, jambon cru de Parme, roquette
copeaux de parmesan, filet de créme balsamique, pignons de pin

POLLO GIALLO 13 €
Créme de curry, mozzarella, blancs de poulet rétis, gorgonzola, noix
MELABELLA il

Créme, mozzarella, gorgonzola, mascarpone, fines tranches
de speck, émincé de pomme verte, pignons de pin et créme balsamique

*
Calzone

VAPORETTO 156 €
Mozzarella fondante, courgettes et jambon blanc a la truffe

CLASSICO 14 €
Mozzarella fondante, filet d'huile d'olive, ail, émincé de champignons
de Paris, oeuf, jambon blanc, origan

CONFLUENZA 16 €
Mozzarella fondante, filet d'huile d'olive, ail poivrons grillés, volvare
calzone enrobé de jambon de Parme sur un lit de roquette

Sauce tomate, mozzarella, viande hachée, mascarpone grillé au

13 €

14 €

13 €

14 €

13 €

14 €

Burger Italiano facon ADP

ORIGINALE 15 €
Pain maison a l'ail et parmesan, jambon cru de Parme et

schiacciata picante, tomates fraiches au pesto, bufala, roquette

et oignons rouges

MONTAGNA 14 €
Pain maison a l'ail et parmesan, fontina fondante sur jambon
blanc a la truffe, mascarpone et creme de balsamique, salade

MASSIMO 18 €
Pain maison a l'ail et parmesan, tartare de boeuf
charolais ( env180 gr ) assaisonné et son jaune d'oeuf,
salade et tomates cerises marinées, billes de mozzarella,

petits oignons croustillants et ciboulette ; % (:i"i
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CARBONARA 14 €
Fusilli et creme de parmesan a l'ail, petits lardons fumés,
gratiné de mozzarella, jaune d'oeuf, salade verte

POMODORO 12 €
Fusilli et sauce tomate maison au basilic, gratiné de
mozzarella et copeaux de parmesan, salade verte

Pasta

Insalata & Bruschetta

CAPRESE 14 €
Sur un lit de salade, tomates fraiches et mozzarella di bufala,
filet de pesto et de créme balsamique, copeaux de parmesan

* MISTO 14 €
Salade verte et roquette, blancs de poulet rétis et grillés au parmesan
petits lardons fumeés, courgettes, oignons rouges et croustillants

ADRIATICO 15 €
Salade verte, saumon fumé et poivrons grillés, billes de mozzarella
oignons rouges, citron et pignons de pin

CAPRINO 12 €
Bruschetta au mascarpone gratiné au chévre, miel et noix

salade verte

ROSSO 13 €
Bruschetta de jambon de parme, tomates fraiches gratinées a la
mozzarella, copeaux de parmesan et salade verte



